
Valentinov meni
PREDJED

 Foie gras s pekanovim oreščkom
 karamelizirano jabolko in calvados

 Tatar iz tune z avokadom
 yuzu in sezam

JUHICA ZA OBA
Grahova juha s kokosom,

škampov ražnjič z nežno noto cimeta

GLAVNA JED
 Lička mangalice z orehovim pirejem,
 mini jabolko, vijolično korenje,

 črni česen in demi-glace
File halibuta s hrustljavim pestom

 agrumi, polenta s pecorinom,  divji brokoli
 in ragu sušenih češnjevcev z martinijem

SLADICA

Mousse pečene bele čokolade,
 pistacijeva omaka, sveže jagode in micro melisa

VINSKA SPREMLJAVA PO IZBORU HIŠNEGA
SOMMELIIERJA - DOPLAČILO 30 €


