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WELLNESS & EVENT HOTEL




KONFERENCE &
DOGODKI
VHABAKUKU

Povzdignite svoj dogodek na viSjo raven v Wellness & Event
Hotelu Habakuk v Mariboru, kjer se dih jemajoci razgledi in
vrhunska storitev zdruZijo v nepozabno izkusnjo. Habakuk
ponuja enega najlepSih razgledov v regiji, s panoramskim
pogledom na okolisko naravo in mesto Maribor.

Z ve¢ kot 400 kvadratnimi metri prilagodljivih prostorov je
hotel popolna izbira za poslovna sre€anja in druzabne
dogodke. Prostorne steklene povrSine ponujajo pomirjujoce
poglede na okoliske hribe in reko Dravo, medtem ko eleganten
dizajn poudarja udobje, eleganco in obilico naravne svetlobe.

Ne glede na to, ali organizirate poslovni sestanek, konferenco
ali druzabni dogodek, vam Habakuk ponuja popolno okolje za
vase sreCanje.
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KONGRESNI CENTER

Kongresni center je skrbno zasnovan za gostitev vecjih srecanj, vkljuéno z mednarodnimi konferencami,
korporativnimi seminarji, delavnicami in sestanki. Njegova prostorna zasnova in prilagodljiva razporeditev
prostorov omogocata organizatorjem, da prizori§ée prilagodijo svojim edinstvenim potrebam. Na voljo je sedem
sejnih sob in razstavni prostor, vsi opremljeni z avdio-vizualno tehnologijjo ter visokohitrostnim internetom za
nemoteno izvedbo dogodka.

Kljuéna prednost Kongresnega centra je zavezanost k zagotavljanju brezhibne izku$nje od zacetka do konca.
Hotel Habakuk ponuja celovit nabor storitev, ki vkljuuje strokovno koordinacijo dogodkov, tehni¢no podporo
ter moznosti za vrhunsko pogostitev, vse z namenom ustvariti uspesen in nepozaben dogodek.

1 DVORANA TURNER (kapaciteta do 500 oseb) 5 TEPLY (kapaciteta do 50 oseb )
2 MINARIK (kapaciteta do 220 oseb ) 6 PRIMOZIC (kapaciteta do 50 oseb )

3 DIPLOMATSKI KLUB ( kapaciteta do 70 oseb ) 7 VOKAC ( kapaciteta do 50 oseb )

4 PRIOL (kapaciteta do 80 oseb )

Dvorana Turner @ Dvorana Turner - z balkonom
Dvorana Teply @ Minafik
Dvorana Vokaé Kabine za simultano prevajanje.

Dvorana Priol

Dvorana Primozié

I

DVORANA TURNER

407 m? | 4,384 ft?

Dvorana Turner je poimenovana v ¢ast Pavlu Turnerju (1842-1924), uglednemu slovenskemu publicistu, pedagogu in
mecenu iz Maribora. Turner je bil znan po svojih pomembnih prispevkih k kulturnemu in izobraZzevalnemu razvoju regije,
njegova zapuscina pa Se danes vpliva na slovensko druzbo.

Dvorana Turner - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev ~ Banket Sprejem

Kapaciteta 272 400 180 90 102 220

Dvorana Turner z balkonom

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev ~ Banket Sprejem

Kapaciteta 407 500 180 90 102 220
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DIPLOMATSKI KLUB

100 m? | 1,076 ft?
233m? | 2,510 ft2

Diplomatski klub v Wellness & Event Hotelu Habakuk je eleganten in prilagodljiv prostor za srecanja, ki ponuja 100
kvadratnih metrov povrsine za razlicne dogodke. Prostor je mogoce dodatno razsiriti z vkljucitvijo predprostora, s ¢imer
se skupna povrsina poveca na 133 kvadratnih metrov, kapaciteta sprejema pa na 50 gostov, kar omogoca Se vecjo
prilagodljivost pri organizaciji vasega dogodka.

Diplomatski klub - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev Banket Sprejem

Kapaciteta 100 50 32 26 30 30

Diplomatski klub s predprostorom

Postavitev m? Banket Sprejem

Kapaciteta 133 30 50




TEPLY

56 m?[ 603 ft?

Dvorana Teply je poimenovana v ¢ast Bogotu Teplyju (1900-1979), uglednemu slovenskemu slavistu
in zgodovinarju iz Maribora. Teply je bil znan po svojih pomembnih prispevkih k raziskovanju in
ohranjanju slovenskega jezika ter zgodovine, njegovo delo pa je trajno obogatilo slovensko kulturno
dediscino.

Dvorana Teply - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev  Banket

Kapaciteta 56 50 32 22/32 30

VOKAC

56 m?[ 603 ft?

Dvorana Vokac je poimenovana v ¢ast Zlati Voka¢ Medi¢ (1926-1995), ugledni slovenski pisateljici in
strokovnjakinji za rusko knjizevnost. S svojimi znanstvenimi prispevki in literarnimi dosezki je Zlata
Vokac Medi¢ pomembno obogatila kulturno in akademsko podobo Slovenije.

Dvorana Vokac - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev  Bamket

Kapaciteta 56 50 32 22/32 30

PRIOL

76 m?| 581 ft?

Dvorana Priol je poimenovana v ¢ast Josipu Priolu (1889-1969), uglednemu slovenskemu pomologu
in pedagogu iz Maribora. Priol je bil znan po svojih pomembnih prispevkih k razvoju sadjarstva in
hortikulturnega izobraZevanja v Sloveniji. Njegovo delo je postavilo temelje za napredek na teh
podrocjih in Se danes vpliva na sodobne prakse.

Dvorana Priol - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev Banket

Kapaciteta 76 80 40 32/58 38




MINARIK

230 m? 2,476 ft*
445 m?[ 4,791 ft*

Dvorana Minafik je poimenovana v Cast Francu Minafiku (1887-1972), uglednemu slovenskemu
farmacevtu in zgodovinarju. Minafik je bil znan po svojih pomembnih prispevkih k zgodovini medicine in
farmacije v Sloveniji. Njegova zapuscina Se danes navdihuje in odraza prizadevanje za znanje in odli¢nost

na teh podrocjih.

Dvorana Minarik - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev  Banket Sprejem
Kapaciteta 230 220 140 84/160 78 130
Minafik + Foyer 2

Postavitev m? Banket Sprejem

Kapaciteta 445 250 500

PRIMOZIC

54 m?| 581 ft?

248 m?| 2,669 ft?

Dvorana Primozi¢ je poimenovana v ¢ast Josipu Primozi€u, poznanemu kot ToSo (1900-1985), uglednemu
slovenskemu gimnasticarju, slikarju in scenografu. Primozi¢ je bil znan po svojih vsestranskih talentih in
prispevkih, njegova zapus¢ina pa je trajno zaznamovala slovensko kulturno in Sportno dedis¢ino.

Dvorana PrimoZic - postavitev

Postavitev m? Kino Razred U-postavitev Banket
Kapaciteta 54 50 32 22/32 30
PrimoZi¢ + Foyer 1

Postavitev m? Banket Sprejem

Kapaciteta 248 150 300







Kulinaricno dozivetje, ki

navdusuje

Dvignite svojo konferenco ali dogodek s
premisljeno zasnovanim kulinariénim potovanjem,
ustvarjenim za pozivitev in navdih. Od energijskih
zajtrkov do hranljivih kosil in prefinjenih vecerij —
vsaka jed je skrbno pripravljena, da spodbuja
osredotoCenost, odpira pogovore in izboljSuje
dinamiko vasega srecanja. Nasi meniji temeljijo na
lokalno pridelanih  sestavinah ter ponujajo
prilagodljive mozZnosti, kar zagotavlja, da se vsaka
jed popolnoma ujema z namenom in vzduSjem
vasega dogodka.

Nasa kulinari¢na izkuSnja presega zgolj uzivanje
ob jedi; spodbuja povezovanje in sodelovanje, saj
vsak obrok postane priloZznost za pristne in
smiselne interakcije. Ne glede na to, ali gre za
spros¢en odmor za povezovanje ali slavnostni
dogodek, nasa hrana in storitev ustvarjata
nepozabne trenutke, ki pri gostih pustijo trajen
vtis.



OKUSI, DOZIVETIJA
& POVEZOVANIJE

KANAPEJI

Vzorec menija

Izbor drobnih prigrizkov

Falafel z edamerjem in rdeéo peso

Hrustljav falafel v kombinaciji z Zivahnim edamamejem in peceno rdeco peso za poln, uravnoteZen in okusen grizljaj.

Mini burger z dimljeno natrgano svinjino in coleslaw solato
Soéna, podasi dimljena natrgana svinjina, popolno zacinjena in prekrita z osveZilno, hrustljavo coleslaw solato, vse skupaj
postrezeno v mehki, popeéeni mini bombetki. Okusna kombinacija dimljenih, slanih in kremastih tekstur v vsakem griZljaju.

Mariniran pi§éancji file z omako Alabama BBQ
Sogen in zaginjen pis¢andji file, pegen na Zaru ter prelit z rahlo pikantno in kremasto belo omako v alabama slogu, ki poskrbi za
edinstveno harmonijo okusov.

Krema avokada z dimljenim lososom in ocvrtim rizem
Kremasta avokadova zmes, obloZena z neznim dimljenim lososom, postrezena ob okusnem, hrustljavem ocvrtem rizu za
prijetno harmonijo tekstur in okusov.

Mini mozzarelle z marlnlranlml cesnjevunl paradlznlkl in pestom
SveZe in kremaste mini imi mariniranimi &esi iki, prelitimi z bogatim,
aromaticnim bugnim pestom, ki v vsakem grizljaju pncara]o pravo eksplozijo okusov.

Sladice

Jabol¢na pita
Tradicionalna topla sladica z rahlo in zlato zapegeno skorjo, polnjena s so&nimi, dise&imi jabolki, nezno zaginjenimi s cimetom.
Pe&ena do popolnosti pricara prijeten, domaé okus, ki se kar stopi v ustih.

Cheesecake z malinami
Bogat, kremast cheesecake na masleni skorjici, prelit z Zivahnim i za popolno med
in kislostjo.

Cokoladni minioni z arasidi

Zabavni Eokoladni prigrizki v obliki minionov, polnjeni s hrustljavimi arasidi, ki ustvarijo prijetno kombinacijo sladkega in slanega
okusa.

Marinirano sadje v kozarcu z maraskinom

Pisano sveze marinirano sadje, prezeto s sladkim likerjem maraskino, postrezeno v prikupnem kozaréku za osvezilno in Zivahno
sladico.

LAHKO POSLOVNO KOSILO

Vzorec menija

Hladno

Goveji file z dijonsko goréico, semeni in pohorskim medom
Socen goveji file, povezan z osvezilno dijonsko gortico, obdan s hrustljavimi semeni in prelit z bogato sladkostjo pohorskega
medu, ki ustvarja edinstveno in okusno jed.

Dimljen losos s citrusi, rukolo in kremnim sirom
NeZen dimljen losos v kombinaciji s sveZimi rezinami citrusov, pikantno rukolo in kremnim sirom, ki ustvarja lahkotno,
osvezujoco in razko$no meganico okusov.

Mozzarella s paradizniki in bu¢nim pestom

Kremna mozzarella, postrezena s sognimi, zrelimi paradizniki, prelitimi z digegim bugnim pestom.

Olive Kalamata z mladim sirom, olj¢nim oljem in zeli$¢i
Mediterransko navdihnjena jed, ki zdruzuje slane olive Kalamata s kremastim mladim sirom, prelitim z bogatim oljénim oljem in
okrasena z disecimi zelid¢i za okusno in Zivahno kombinacijo.

Izbor sezonskih solat in prelivov

Svet, zivahen izbor izbranih sezonskih zelenjav in solat, postrezen z razli¢nimi okusnimi prelivi, ki dopolnjujejo vsak grizljaj.

Toplo

Na zaru pecen teleéji hrbet z maslom Café de Paris

Socno telegje meso, peceno na zaru, oblozeno z aromati¢nim maslom Café de Paris.

Svinjski file v gobovi omaki s smetano in drobnjakom

Soken svinjski file postrezen v mehki gobovi smetanovi omaki, nezno zatinjen z svezim drobnjakom.

Ocvrti pis€andji file v skorji iz koruznih kosmicev
Hrustljav, zlat pis&angji file, obdan s hrustljavo skorjo iz koruznih kosmicev, ki zagotovi zadosten hrustljav okus in s0&no meso v
notranjosti.

Posiran file bele ribe z zelenjavo in martini omako

NeZen pogiran file bele ribe, postrezen z me3anico sveZe zelenjave in rahlo martini omako.

Prazen krompir z zeli$¢nim maslom

Krompir, prazen do popolnosti, prelit z die&im zeli&&nim maslom, ki doda aromaticnost in bogat okus.

Testenine s tartufi

Mehke testenine, premegane v razkogni omaki s tartufi, ki ponujajo zemeljski, bogat okus za pravo razkogno dozivetje.

Barvit riz z gomoljno zelenjavo in sojino omako
Zivahen in hranljiv riz z meZanico pegene gomoljne zelenjave, dopolnjen s sojino omako, ki prinaa bogat okus za edinstveno in
zadovoljivo jed.

Sladice

Babic¢ina ¢eSnjeva pita
Nostalgija v klasi¢ni sladici z masleno, hrustljavo skorjo, polnjeno s sladkimi in rahlo kislimi ée&njami, peceno do zlate barve za
prijetno domato sladico.

Kokosovi minioni

Igrivi kokosovi prigrizki v obliki minionov, ki ponujajo sladek in mehak grizljaj s tropskim pridinom.

Cheesecake z malinami
Bogat, kremast cheesecake na masleni skorjici, prelit z ivahnim malinovi za popolno med sladk in
kislostjo.

Marinirano sadje v kozarcu z maraskinom

Pisano sveze marinirano sadje, prezeto s sladkim likerjem maraskino, postrezeno v prikupnem kozarcku.

Sacher kocke
Soéne kocke Eokoladnega biskvita, prelite z mareliéno marmelado in oblite s temno ¢okolado, ki ponujajo klasi¢en okus Sacher
torte v manj$em kosu.




VINAG -ZGODBA CASA
IN TRADICIJE

V sredi$cu Maribora se nahaja Vinska klet Vinag, ena najstarejSih in najvecjih klasi¢nih vinskih kleti v Evropi, katere
bogata tradicija sega vse do leta 1847. Ustanovil jo je plemi¢ Alojz Kriehuber, po drugi svetovni vojni pa se je razsirila z
zdruZitvijo z nekdanjo pivnisko kletjo in postala najvecja klasi¢na vinska klet s podzemnimi hodniki v Srednji Evropi.

Kljub razgibani zgodovini je Vinag uspeval kot eden najpomembnejsih proizvajalcev in izvoznikov vin v Jugoslaviji. Danes
je prava dragocenost kleti njen vinski arhiv, ki hrani 85.000 steklenic vrhunskih arhivskih vin. Ta vina so popolna izbira za
praznovanje Zivljenjskih prelomnic in predstavljajo edinstveno ter pomenljivo darilo — zase ali za vase bliznje.

POVEZOVANJE IN SPROSTITEV: SKUPINSKA DOZIVETJA V VINSKI KLETI
VINAG 1847

Spustite se v zgodovinsko Vinsko klet Vinag, kjer tradicija in dedi$Cina oZivita. Raziskujte klet ob vodenih ogledih,
oku$anju vrhunskih vin in lokalnih prigrizkih ali pa svojo izkus$njo popestrite z dodatnimi doZivetji, prilagojenimi
interesom vase skupine
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}t'.v;. . Skenirajte QR kodo in odkrijte ter rezervirajte svojo
: nepozabno izku$njo v Vinski kleti Vinag 1847.

USTVARJENO S CASOM

[ZPOPOLNJENO S
STRASTJO

VINSKA KARTA

Rdece

Pinot Noir Noble, Vinag, suho
Vino garnatne barve s ¢e$njevimi odtenki. Je mehko, toplo, polnega telesa in z zmerno kislino, ki se prijetno zaokroZi v ustih. V
pookusu so zaznavne note hrasta, medtem ko je prisotnost maslenih tonov znacilna za biolosko staranje vina.

Belo

Chadonnay, Vinag 1847, Brut

Bledcece, zlato rumene barve z drobnimi in precej obstojnimi mehurcki. Aroma je intenzivna in razkriva ves ¢ar Chardonnaya,
pridelanega po klasi¢ni metodi. Vonj spominja na zrele rumene jabolke, tropski pridih in kandirani limonovec. Prisotne so tudi
note mandljevih cvetov, ki se prepletajo z maslenostjo, vanilijevo kremo ter vonjem krhkega testa in nezno noto sredice kruha.

Sauvignon, Vinag, suho
Kristalno jasne, slamnato rumene barve z zelenkastim odtenkom in gostejSo teksturo. Okus je suh, z izrazito sveZino in

mineralnostjo. Intenzivne arome razkrivajo eleganco vina s srednjo strukturo in dolgotrajnim pookusom, v katerem zaznamo
baziliko, zeleno jabolko, belo breskev in limeto.

Renski Rizling Noble, Vinag, suho

Zlato rumene barve z leskom. Ta Rizling izraza sortni znacaj z aromami vinogradnidke breskve, marelice, bazilike in pridihom
kandirane limone ter neZnimi petrolejskimi notami. Zaznavna je tudi maslena nota, ki je posledica bioloskega staranja. V ustih je
vino toplo zaradi vije vsebnosti alkohola, polno in prijetno sveze zahvaljujo& zmerni kislini.

Rose

Penina Rose, Vinag 1847, Brut

Blescece, svetlo roznate barve z mnogimi drobnimi in zelo obstojnimi mehurcki. Okus je izrazito suh in mehak. Mehur&ki
poudarijo okus ter pustijo mineralen, skoraj slan zakljuéek. Gre za intenzivno penece vino s srednjim telesom ter elegantnim in
dolgotrajnim pookusom, v katerem zaznamo arome rubinaste ¢okolade, maline in citrusov.

Rose, Vinag 1847, Medium suho

Vino je kristalno &iste lososove barve z bakrenim odtenkom in gostej$o teksturo. Polsuho in mehko telo uravnava sveZina,
medtem ko mineralnost lepo poudari sadne note. Intenziven, eleganten okus s srednjim telesom se zakljuéi v dolgotrajnem
pookusu, kjer zaznamo breskev, malino in pridih kuhanega sadja
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SOBE
IN APARTMAIJI

Vabimo vas, da se prepustite navdihujoCemu okolju, kjer se vase Zelje lahko uresnicijo. Nasa hotelska oaza, obdana s
slikovito naravo, zdruZuje vrhunsko storitev in sproscujoce vzdusje ter ponuja nepozabno doZivetje.

Na voljo vam je 137 skrbno zasnovanih sob, ki zdruZujejo sodobno udobje in prakti¢nost, prilagojeno tako poslovnim kot
turistinim gostom. Sobe, velikosti od 25 do 116 m?, nudijo razlicne moznosti nastanitve, primerne tudi za udeleZence
dogodkov. Superior dvoposteljne sobe ponujajo vrhunsko udobje, standardne dvoposteljne sobe so prakti¢na izbira za
poslovne goste, junior apartmaji zdruZujejo eleganco in prostornost za delo ali sprostitev, medtem ko druZinske sobe
zagotavljajo dovolj prostora in premisljene ugodnosti za skupine ali druZine.

V Hotelu Habakuk ponujamo ve¢ kot le prenocisce — zagotavljamo celovito resitev za uspe$no gostovanje dogodkov. Ne
glede na to, ali organizirate poslovno srecanje, konferenco ali teambuilding, nasi sodobni prostori in vrhunske nastanitve
predstavljajo prvo izbiro za poslovne goste in dogodke v Mariboru.

Velikost sobe Stevilo sob Kapaciteta gostov Velikost sobe
STANDARD DVOPOSTELJINA SOBA 90 2 25-27 m?
SUPERIOR DVOPOSTELINA SOBA 33 2 25-35m?
SUPERIOR DRUZINSKA SOBA 4 4 52-56 m?
JUNIOR SUITA 6 4 52-54 m?
PREDSEDNISKI APARTMA 1 2 86 sq m?
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WELLNESS &
BEAUTY CENTER

Podjetjem, ki se udelezujejo dogodkov, ponujamo edinstveno priloznost za obogatitev njihove izkusSnje z
vrhunskimi wellness, fitnes in lepotnimi storitvami. Na$ prestizni wellness in beauty center je zasnovan kot
popoln prostor za sprostitev in obnovo energije — bodisi med odmori ali po napornem dnevu sestankov in
aktivnosti.

Med bivanjem imajo poslovne skupine na voljo sodobno opremljen spa z razli¢nimi moZnostmi za sprostitev, kot
so notranji bazen, poZivljajoCe savne in razkoSne masaZne terapije, zasnovane za globoko sprostitev in
regeneracijo. V lepotnem centru so na voljo tretmaji za nego obraza, telesa in druge storitve, ki poskrbijo za
dodatno razvajanje in dobro pocutje.

Za vse, ki zelite ohraniti aktivni Zivljenjski slog, ponujamo sodoben fitnes, opremljen za razli¢ne vrste vadbe. Ne
glede na to, ali izberete intenziven trening ali sproS€ujoCe raztezanje, vam na$ fitnes zagotavlja prijetno in
spodbudno okolje za ohranjanje telesne pripravljenosti.

Poleg wellnessa, beauty centra in fitnesa nudimo tudi raznovrstne aktivnosti, posebej prilagojene poslovnim
skupinam. Med njimi so wellness delavnice, kulinari¢na doZivetja in kulturne izkusnje, ki dopolnjujejo vas MICE
program. Te aktivnosti spodbujajo sodelovanje, ustvarjalnost in sprostitev, kar zagotavlja, da se vasa ekipa vrne
motivirana, osvezZena in pripravljena na nove poslovne izzive.
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HABAKUK

WELLNESS & EVENT HOTEL

Konrtakt

Nasa predana ckipa za organizacijo dogodkov je

pri cemer poskrbi, da je vsak detajl popoln.
Na vsako povprasevanje odgovorimo hitro in

uc¢inkovito, z osebnim pristopom, da zadostimo
vasim edinstvenim potrebam in Zeljam.

Habakuk Wellness and Event Hotel
Maribor

Habakuk Hotel, Pohorska ulica 59,
2000 Maribor, Slovenia

Telefon: +386 (02) 300 81 00
Email: : habakuk@hotel-habakuk.si

Spletna stran: www.habakuk-hotel.com




